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Planet V produziert rein pfl anzliche, biologische Komfortgerichte aus eigener 
Entwicklung – mit neuer Technologie für natürliche Haltbarkeit, zuverlässiger 
Qualität und durchdachter Verpackung und Logistik.

Die Bio-Manufaktur — Made in Germany.

Planet V GmbH 
Gewerbestraße 1-5, 17309 Pasewalk
+49 30 22 18 22 100 / info@planet-v.com
www.planet-v.com

REIN 
PFLANZLICH

Biologisch. 
Pfl anzlich. Innovativ. 
Das ist Planet V.

Qualität und durchdachter Verpackung und Logistik.Qualität und durchdachter Verpackung und Logistik.

mailto:info@planet-v.com
http://www.planet-v.com
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KI-generiertes Bild
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Ralf Blauert
Vorstand, Verband deutscher Schul- und Kitacaterer e.V.“

“
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Ohne sichtbare Kräuter- und Gemüseeinlage. 
Ideal als feine Würze.

   *  o.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. o.d.A.: Die Rezeptur enthält keine deklarationspflichtigen 
Zutaten mit allergenem Potential gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). Technologisch unvermeidbare Spuren können 
nicht ausgeschlossen werden. EVU Vegan: Dieses Produkt ist für die vegane Ernährung geeignet, Informationen zu Allergenen findest 
du beim Verzeichnis der Zutaten. Keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten lt. Rezeptur: Die Rezeptur enthält keine glutenhaltigen 
und laktosehaltigen Zutaten gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht 
ausgeschlossen werden. Ohne Palmöl: Ohne Palmöl lt. Zutatenverzeichnis.

   2 Gilt für Eimer. Mehr Informationen unter: www.ufs.com/recycled

Deine Vorteile
• Kräftiger Gemüsegeschmack
• Ausgewogener Petersiliengeschmack
• 4,3 % Gemüseanteil
• Besonders geeignet für feine und glatte 

Saucen
• Zum Würzen und Verfeinern von Gemüse, 

Fleisch, Fisch und Beilagen
• Ohne Palmöl*

• Schnell und kalkulationssicher einsetzbar
• Streufähig & individuell dosierbar

Produktinformationen
Bestell-
einheiten

6 × 900 g EC (Art.-Nr.: 70349)
1 × 11 kg EIM (Art.-Nr.: 70347)

Zutaten Speisesalz, Maltodextrin, Kalium-
chlorid¹, Zucker, Hefeextrakt, 
2,4 % Pastinakenpulver, 1,6 % Peter-
silienwurzelpulver, natürliche 
Gemüse aromen, Säuerungsmittel 
(Citronensäure), Gewürze, natür-
liche Aromen, 0,3 % Kürbispulver, 
Lorbeer gemahlen, Wirsingextrakt, 
Steckrübenextrakt. Kann Spuren 
von WEIZEN, ROGGEN, GERSTE, 
 HAFER, EI, SOJA, MILCH, SELLERIE
und SENF enthalten. 
¹Aus natürlichen Kaliummineralien. 2

Knorr Professional Gemüse 
Kraftbouillon ohne Einlage – 
mit 100 % natürlichen Zutaten & 
kräftigem Gemüsegeschmack

„ Ich brauche eine klare Bouillon 
ohne sichtbare Einlage 
zum Würzen und Verfeinern.“

Mehr 
Infos

mit 100 % natürlichen Zutaten & 

Du suchst eine Bouillon mit Einlage? 
Entdecke unsere Gemüse Kraftbouillon mit Suppengrün!

http://www.ufs.com/recycled
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Rekrutierung, Bindung, steigende 
Personalkosten

Hohe Betriebs- und Nebenkosten, 
volatile Preise

Schwankende Auslastung, verlorene 
Kaufkraft, verändertes Buchungs-
verhalten

Prozessautomatisierung, Datenkom-
petenz, Systemintegration

Arbeitsrecht, Hygiene, Dokumenta-
tionspflichten

Modernisierung, Liquidität, Zins-
niveau

Energieeffizienz, Ressourcenver-
brauch, Reporting

Begrenzte Preissetzungsmacht, 
sinkende Deckungsbeiträge
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Marcus Seidl und Ulrich Fladung
Geschäftsführung, S&F-Gruppe

100% 
VEGETARISCH

Neu

PLANET V GMBH 
Bio-Manufaktur spezialisiert 
auf   pfl anzliche Komfortgerichte 
für Gemeinschaftsverpfl egung, 
Gastronomie und Handel.

info@planet-v.com
www.planet-v.com

Bio Kaiserschmarrn
100% vegetarisch by Planet V

Der Geschmack österreichischer Hütten-
küche kombiniert mit den Anforderungen 
heutiger Gemeinschaftsverpfl egung.
Schnelle Regeneration, sehr einfaches Handling 
und lange Standzeit bei sehr hoher Qualität.

400g Frische- & Tiefkühlprodukt
oder 3kg Gastro-Schale 
Erhältlich mit Zwetschgenröster, 
Kirsch- oder Waldbeerragout, 
wahlweise mit oder ohne Rosinen.

Wirtschaftliche Wirkung

1.	 Energie ist ein unmittelbarer Kostenblock; aktuelle 
Strompreise liegen im Durchschnitt bei rund 27 ct/kWh, 
was die Betriebskosten spürbar belastet.

2.	 Wareneinsatzquote zeigt, wie effizient Einkauf und Ein-
satz von Waren in Umsatz übersetzt werden.

3.	 Personalkosten bilden meist einen der größten Fixkos-
tenblöcke und enthalten mehr als nur Löhne und Ge-
hälter.

4.	 Flächenproduktivität zeigt, wie stark eine Fläche wirt-
schaftlich genutzt wird, also wie viel Umsatz pro Fläche 
erzielt wird.

mailto:info@planet-v.com
http://www.planet-v.com
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Über den Autor:  

Dominik Mair ist Geschäftsführer bei Gastro-Experts. Seit über 20 
Jahren sammelt er Erfahrung in unterschiedlichen Bereichen der Sys-
temgastronomie. Sein Fokus liegt auf Produktentwicklung, Digitalisie-
rung, Eröffnungsmanagement und Franchising. Immer mit dem Ziel, 
den Aufenthalt für die Gäste zu einem Erlebnis zu machen.
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https://www.sundf-gruppe.de
mailto:einkauf@sundf-gruppe.de
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Der digitale Werkzeugkasten mit Lösungen 
für die wichtigsten Herausforderungen der  
Gemeinschaftsverpflegung.

Jetzt kennenlernen 
und starten!

260115_AZ_foodservice_177x229mm_RZ.indd   1260115_AZ_foodservice_177x229mm_RZ.indd   1 15.01.26   11:0515.01.26   11:05

Oktober

1556 kg

Monatlicher Snapshot - Alle Standorte

671 kg
Gesamtabfall in diesem Monat

2044 kg

November

575 kg

Dezember

2025

Total Waste (kg)

27 %
Prozentualer Anteil der 

unvermeidbaren Küchenabfälle 
in diesem Monat

Gemischter Salat
Die meisten unvermeidbaren 

Küchenabfälle des Monats

Baguette
Der größte vermeidbare 

Abfall des Monats
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EFFIZIENT!
WO FRISCHE AUF 

DEM TELLER LANDET – 
WIR MACHEN ES MÖGLICH.

www.cf-foodservice.de

Küchenfertige Frische und durchdachte High
Convenience Konzepte optimieren Ihre Küchen-
prozesse und scha� en Ihnen den Freiraum, 
der für Ihren Betrieb wirklich zählt. Smarte 
Lösungen für maximale E� izienz und nach-
haltigen Erfolg in Ihrem Gastronomiealltag.

Starke Foodservice-Konzepte, 
die Lösungen bieten.

 
 

 
 

 

 

http://www.cf-foodservice.de
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mailto:b.maier@imcog.de
mailto:m.sidki@imcog.de
mailto:f.ackenhausen@imcog.de
mailto:info@imcog.de
https://www.imcog.de
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